DI N E RKAART ( 14 maart tot en met 15 april 2024 )

Diverse Charcuterie 7.5 Brood 6.5
Dungesneden Serrannoham uit Andalusié Robuust bol witte brood met boter, olijfolie en
Spaanse chorizo Iberico zeezout.

Pastrami gerookt gepekeld

LOVA LOVERSMENU (Alleen per tafel te bestellen)
Oesters

4- GANGEN 57.5

Rauwe oesters met garnituur 1| 3|6 pst 4.0
(VOOR, TUSSEN, HOOFD, NA)

Gegratineerde oesters 1| 3|6 pst 5.0

ALL THE WAY 2.
Oesters Thaise 1| 3|6 pst 4.5 82.5

(4-GANGEN, INCLUSIEF WIJN ARRANGEMENT + KOFFIE)

Voorgerechten

Coquille Scampi | Serrano, little gem, zongedroogde tomaat, camembert 17.5

Tomaat | tartaar, paprika, dragonmayonaise, mozzarella, gefrituurde basilicum, focaccia 16.5
Boerderijkip | rouleau, salade, mango, pikante mayonaise, soja kaviaar 16.5

Klassieker | carpaccio van ossenhaas, truffelmayonaise, rucola, pijnboompitjes, krokant
katenspek, zongedroogde tomaat 17.5

Hoofdgerechten

Heilbot | gegaard in olijf olie, krielen, Parmezaan, courgette, prei, bearnaisesaus 26.5
Kophaas | varken, gegrilde little gem, gepofte groenten en saus van champignon-kerrie 26.0
Kikkererwten | stoof, aubergine, courgette, Provencgaalse groenten, peterselie 25.0 ¥

Bavette | gebakken, 500 gram, bleekselderij salade, aardappelgarnituur,
saus van gepofte knoflook — 72.5 (per 2 personen)

Nagerechten

Mille-feuille | mousse van ruby chocolade, créme patissiere, mascarpone 11.5

Vier kazen | van Kaasatelier uit Oud-Gastel 15.5 \'s
Panna cotta | vlierbloesem, kiwi, pitahaya, mango, Kaapse kruisbes, bloedsinaasappel ijs 10.5

Irish koffie | voor de liefhebber 9.5

Bijgerechten: zoete aardappel friet + truffelmayonaise 4.9 | verse friet + mayonaise 4.9
Heeft u een allergie meldt het ons?



