KALTE VORSPEISEN

Dolmades 6,90
gefullte Weinblatter mit Reis
Zaziki 5,70

original griechischer Joghurt mit frischem
Knoblauch und Gewdurz #7

Taramas 7,00
hausgemachtes Kaviar - Mousse”4
Fava 7,90
aus Santorini Kichererbsen - PlUree
Chtipiti 7,90

pikante Schafskasepaste #’

WARME VORSPEISEN

Kolokithokeftedes
Zucchinifrikadellen mit Zaziki A A7

9,00

Oktopus vom Grill mit Fava A 17,90
Spitze Peperoni vom Grill 6,00
Gebackene Auberginen und Zucchini 8,90
mit Zaziki A" A7

Florinis 8,90
Rote Paprika gegrillt & gefullt mit Feta
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BROTE
Pita Fladenbrot vom Grill mit Olivendl 2,70

und Oregano”'!
Pita Fladenbrot vom Grill mit Knoblauch A4*2,70

DEILAGEN

Basmatireis
Tomatenreis

Pommes Frites
Frisches Gemuse sautiert
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KASE

Haloumi 7,90
Zypriotischer Qualitatskase #

Schafskase gebacken 8,90
mit Tomaten, Peperoni und Knoblauch #
Saganaki Feta 8,90

paniert aus der Pfanne auf Rucolasalat A" A3A7

ERISCHE SALATE

Griechischer Bauernsalat 11,90
Tomaten, Gurken, Oliven, Peperoni, Zwiebel
und Fetakase #’

Haloumi Salat 14,90
Zypriotischer Kase gebacken auf Rucola und
Feldsalat mit Rosinen,

Pinienkernen, Ciabattabrot mit Olivenpesto,
Olivendl & Balsamico ATA7.A8

Kotopulo Salat 15,90
Hahnchenbrustfilet auf verschiedenen Blattsa-
laten und hausgemachtem Dressing

Bunter Meeres-Mix 16,90
Baby Calamares, Sankt Peterfischfilet, Scampi
vom Grill auf verschiedenen Blattsalaten und
Rucola mit Zitronen-Vinaigrette A2 A4 A10.A14

HISCHIGERICIHITE

Fischplatte vom Grill (Wildfang)
Baby Calamares, Sankt Petersfischfilet,
Riesengarnelen vom Grill mit Tagesgemuse
und gem. Salat A2 A4 A4

28,50

Baby Calamares (Wildfang) 19,90
gefullt mit Spinat und Fetakase, Basmatireis
und gem. Salat A12A7

Riesengarnelen vom Grill (Wildfang) 29,90
mit Tagesgemuse und gem. Salat
Baby Calamares vom Grill (Wildfang) 19,50

mit Tagesgemuse und gem- Salat A

Garnele mit Baby Calamares vom Grill 21,50
(Wildfang) mit Tagesgemuse und Salat A2 A14

Fileto Solomu (frisches Lachsfilet) 22,50
vom Grill mit Tagesgemuse und gem. Salat #

Paros Teller 18,90
Gyros mit Baby Calamares (Wildfang), Zaziki,
Tomatenreis und gem. Salat A4 A7

Seezunge (ca. 500-602gr) (Wildfang))
mit Tagesgemuse und gem. Salat #

29,90

S—

= THALASSA

HELLENIC CUISINE

LLEISCH VOM GRI

Bifteki
Fleischkuchle mit Schafskase gefullt,
Reis und gem. Salat A3 A7

L
15,90
Suvlaki

2 Fleischspiee mit Reis, Zaziki und
gem. Salat#’

15,90

Gyros
mit Reis, Zaziki und gem. Salat

15,50

Triade Teller
Fleischspie[3, 2 Fleischkuchle, Gyros,
Reis, Zaziki und gem. Salat #/

18,50

Klassisches Duett
Fleischspie[3, Gyros, Zaziki, Reis und gem.
Salat #7

Hahnchenbrustfilet

gegrillt mit Mozzarella gefullt, dazu
Schafskase-Sauce, Bandnudeln und
gem. Salat A6 A7 AT

17,00

20,90

Alle Gerichte kdnnen gerne mit Bauernsalat

serviert werden. Aufpreis 3,00

VOM LAMM UN

Feiner SpieBteller
mit Lammfilet, Hdhnchenbrustfilet
Krauterbutter, Reis, Pommes Frites
und gem. Salat A>#7

Rinderfilet

(Charolais - 5 Wochen gereift, ca. 280 gr.)
Charolais Filet mit Krauterbutter,
Rosmarinkartoffeln und gem. Salat
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23,90

36,00

Lammfilet
mit Folienkartoffel, gefullt mit Zaziki und
gem. Salat #/

28,00

Lammkoteletts aus der Krone 28,90
mit Rosmarinkartoffeln, Zaziki und gem. Salat #/

AUS DEM BACKOREN

Reisnudeln 12,50
Uberbacken mit Kase, Tomatensauce #’
Gyros Fournu 17,90

Uberbacken mit Kase, Metaxasauce, Pommes
Frites und gem. Salat A7 A10

Bifteki 17,90
Hackfleischsteak mit Metaxasauce
und gem. Salat #47 '
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FUR KLEINE GASTE
Hahnchen Nuggets 10,50
mit Pommes Frites A A3
Suvlaki 10,90
Fleischspie3 vom Grill mit Pommes Frites
Gyros 10,90
Fleisch vom Drehspie3 mit Pommes Frites
Baby Calamares 11,90
mit Pommes Frites 4

NACHISDEISEN

Joghurt 5,50
mit griechischem Honig und Nussen #7.A8
Galaktoburiko 7.00
Blatterteig mit Vanille-Gries Créeme
gefiillt 4143 A7
Schokoladensoufflé 7,00
feines Schokokuchlein mit einem
flussigem Schokokern AA3.A7
Cheesecake 7,00
mit Kirschen 4’
Mousse au chocolat */ 7,50

ALLERGENE UND ZUSATZSTOFFE

A1 Glutenhaltiges Getreide (namentiich Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder Hybrid-
stdmme davor sowie Erzeugnisse Daraus) A2 Krebstiere und Krebstiererzeugnisse A3 Eier und
Eierzeugnisse | A4 Fische und Fischerzeugnisse AS Nusse und Nusserzeugnisse |

A6 Sojabohnen und Sojaerzeugnisse A7 Milch und Milchprodukte A8 Schalenfriichte (nament-
lich Mandeln, Haselnisse, Walnusse, Kaschunlisse, Pekannisse, Paranusse, Pistazien, Macadami-
anlsse und Erzeugriisse A9 Sellerie und Sellerieerzeugnisse  A10 Senf und Senferzeugnisse |
A11  Sesamsamen und Sesamerzeugnisse A12 Schwefeldioxid und Sulphite A13 Lupinen und
Lupinenerzeugnisse A14 Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse | 1. Mit Farbstoff
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Apfelsaftschorle 0,2l 2,60 IV — N A\ D) D) A
Flasche Kechribari Retsina A2 0,5l 14,00
Apfelsaftschorle 0,4l 4,70 HELLENIC CUISINE Ouzo 2cl 38% 2,50
Retsina A'? 0,21 5,50
Apfelsaft 0,2l 3,10 Ouzo auf Eis 4cl 38% 4,00
lsat Retsina A12 0,5l 11,50 | |
Apfelsaft 0,4l 4,70 AL /A : N AN Ouzo Plamari 0,2 38% 14,00
P Imiglikos weif3 halbsuf 12 0,2l 5,90 W@\@M'E @Jgj-ir QA\NiKE } ’
Pepsi-Cola 28 0,2l 2,60 Campari mit O.saft / Soda " 2ci 38% 6,50
Imiglikos weif3 halbsuf3 A1 0,5l 11,90 o A
Pepsi-Cola 128 04l 440 Griechischer Mokka 2.5"  Aperol Spritz ¢ 0,2l 7,50
Hauswein weif3 trocken A2 0,2l 6,90 o ‘ )
Pepsi-Cola Light 28 0,4 4,40 Tasse Kaffee 3,30 Hugo 0,2l 7,50
Hauswein weif3 trocken A2 0,5l 12,90 _
Fanta '8 0,2l 2,60 Glas Tee - verschiedene 3,00  Aperetivo Rosato 0,25I 7,50
Hauswein rosé trocken A2 0,21 6,50 _
Fanta '8 0,4l 4,40 Sorten Cappuccino ® 3,90  Prosecco Aperol 0,1l 6,00
Hauswein rosé trocken A2 0,5l 12,90
Mineralwasser 0,2l 2,10 Espresso 2,50  Tsipouro 2¢l 40% 4,00
Imiglikos rot halbsuf A2 0,2l 5,90 )
Mineralwasser 0,4 4,00 Espresso Doppio 3,80  Martini 4cl 15% 5,00
Imiglikos rot halbsuf A2 0,5l 11,90 _
Flasche Stilles Wasser 1,0 6,70 Espresso Macchiato ®' 2,80  jagermeister 2cl 35% 3,00
Hauswein rot trocken A2 0,2l 6,90 _
Flasche Mineralwasser 0,7l 6,50 Latte Macchiato ®' 4,00  Whiskey 2cl 38% 8,00
Hauswein rot trocken A2 0,5l 14,60 . . o
Spezi 128 0,2l 2,60 Nescafé Frappé - kalt, griechischer Art 4,00 Ramazzotti’ 2cl 25% 4,00
' Weinschorle rot 412 0,2l 4,90
Spezi 28 0,4l 4,40 , Masticha -Baumharzlikor 2cl 20% 4,00
Weinschorle rot #' 0,5l 9,90 —
Bitter Lemon 23 0,2l 3,50 IM,ETA&{ él\“ Fernet Branca 2cl 42% 3,00
, Weinschorle weif3 A2 0,2l 4,90 S h
Tonic Water 2 0,2l 3,50 2Nl YWACNIED
Weinschorle wei ' 0,5l 990 Metaxa 5 Sterne 2c 40% 3,50 CHAMPAGNER
Ginger Ale 23 0,2l 3,50 I 5 . I '
Glas Hauswein weif3, rot, rosé 0,1 4,50 0
Orange-, Johannisbeer-, Rhabarber-, 0,41 4,90 o A2 I Metaxa 7 Sterne 2 40% 450 Glas Prosecco 0,21 5,00
Merlot A 0,2 6,90 i 0
Maracuja-, Mango-, Ananas-, 0,4l 4,90 ot A12 I Metaxa flambiert 2d 40% >0 Valdo Prosecco 0,751 36,00
Merlot A 0,5 14,00 i 0
Holundersaftschorle 0,4l 4,90 o , I Metaxa Grande Fine 2d 40% 6.00 Moét & Chandon Brut Impérial 0,751 99,00
Cabernet Sauvignon ! 0,2 6,90 i : 0
Sprite ® 021 2,60 Metaxa Privat Reserve  2cl — 40% 800 /¢ Chandon Rosé Impérial 0,751 120,00
Cabernet Sauvignon A2 0,5l 14,00
Sprite 8 0,41 4,40 Moét & Chandon Ice Impérial 0,751 130,00
D) @:,2@ Weitere ekuL.J.siven Flaschenweine ”_@)N:@@ID)"EN K Moet & Chandon Rosé 0,751 150,00
und Getranke auf Anfrage. 0751 340
' B2 Dom Pérignon Rosé ' 00
Pils vom Fa3 03l 380 Wodka Red Bull ? 4c] 9.50 8
Helles vom Faf3 0,5l 4,30 . : Ruinart Brut Champagner
NI PRl DY Bacardi Cola 28 4cl 9.50 pag
Dunkles Bier B2 0,5l 4,50 @@i VA‘\?ET E'" I;SE‘llg'iD)Ni |
' ' | I Gin Tonic 4c 9,50
\ = ’ # ~ 12
WeiBbier hell, leicht, alkoholfrei 8 0,5l 4,50 SM TQIAxiA&%A? , 128 ’
e~ y i e N Whiskey Cola '8 4cl 9.50
Hefe Wei3bier dunkel 2 0,5l 4,50 SS@@EC%Q,EN] g)glg Urg\\\lgf)s
Alkoholfreies Bier 82 0,5l 4,30 "TIONIFE AN
gjgjlﬁ% £-!! A\N wi
Radler 82 0,51 4,00
//—\
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